








Caratteristiche organolettiche: colore giallo paglierino,
odore e sapore a volte caratterizzati dalla presenza
di crocifere. Questi mieli tendono a cristallizzare nel

medio periodo.
Nel corso degli ultimi anni le produzioni provenienti da
questi Paesi sono decisamente migliorate e sovente
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Caratteristiche organolettiche:
colore chiaro, in particolare
quello del miele di limone.
Aroma caratteristico di fiorl
d’arancio, anche se l'intensita
e variabile a seconda delle
zone di produzione.

E Connotazione florale/agrumata
poco fragrante e delicata.







Caratteristiche organolettiche:

colore ambra scuro, aroma
Intenso ed estremamente
persistente. Dolce con una
leggera nota acida. Tende a
ristallizzare nel medio periodo
con formazione di cristalli fini,
a meno che non ciI sia una
certa quantita di nettare di
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MILLEFIORI ARGENTINO

Caratteristiche organolettiche: sono mieli che presentano

una certa costanza delle caratteristiche aromatiche,

probabilmente riconducibile al fatto che viene fatto

un’unico raccolto. Presentano un aroma tipico di tabacco
dolce e una cristallizzazione fine e morbida.






FIORI CENTRO AM

senza la nota amar
gradevole.







